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Menu Groupes 2026

Tartine gourmande au Sainte Maure de Touraine.
Panacotta de mozzarella au jambon de pays et mousse de brocolis.
Terrine de campagne fabriquée par nos soins et compotée d’oignons.
Mini wrap de Saumon fumé aux mangues.
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Blanquette de filet de poulet aux champignons de Paris.
R6ti de Veau cocotte.
Brochette de mignon de porc aux sésames torréfiés au yuzu.
Plein filet de Cabillaud au beurre de crevettes.
Escalope de Saumon aux épices Thai et sauce soja.
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Moelleux au chocolat maison.
Jocondien a la passion et coulis de fruits exotiques.
Creme de mascarpone au citron et spéculos.
Brioche fagon pain perdu au caramel beurre salé.

Supplément par personne :
e Boisson:
KIR : 5.00 €
% Vin + 1 café + % bouteille d‘eau minéral : 9.50€

e Fromages 6.00€ (3 morceaux)

Horaires de services :

Le midi de 12h00 a 14h00 et le soir de 19h00 a 21h30.

Conditions générales de ventes : Voir CGV

Menu identique pour I'ensemble du groupe, doit étre communiqué 2 semaines minimum
avant la date du repas.
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